
Unsere Vegetarischen Gerichte sind mit einem  gekennzeichnet! 

 

 
 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 

Das Gasthaus mit der Küche des Südens!
 

SUPPEN 

Tomatensuppe  - 4,-€  

Fruchtig, mit Brot 

Hühnersuppe – 4,-€  

mit Einlage & Brot 

Zwiebelsuppe  - 4,50€  

Hausgemacht, überbacken mit Käse 

 

KALTE VORSPEISEN 

Hirtenkäse „Natur“  - 6,-€ 

Weißkäse mit Olivenöl, Tomaten, Gurken, 
Oliven, Zwiebeln & dazu Brot 

Zaziki „Hausgemacht“  - 4,50€ 

mit Knoblauch & Gurke, dazu Brot 

 

 
 

 

WARME VORSPEISEN 

Gebratenes Gemüse  – 7,50€ 
Mediterranes Gemüse -Aubergine, 
Zucchini, Möhrenstreifen & Paprika, dazu 
Zaziki & Brot 

Sigara Börek  - 6,50€ 

Blätterteigröllchen, gefüllt mit 
Hirtenkäse, dazu Zaziki 

Gebackener Hirtenkäse  - 6,50€ 

Panierter Weißkäse mit Brot 

Gefüllte Weinblätter  – 4,50€ 

Mit Zaziki & hausgemachtes Brot 
 

Gebackener Edamer  - 7,-€ 

Paniert, mit Hausgemachtes Brot & 
Curry-Dressing 
 
 

 
 



SALATE  

 
Gyros Salat – 10,90€ 

Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln 
und Gyrosfleisch, dazu Joghurt-Dressing 

 
Putenbrust Salat – 11,50€ 

Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln 
und Putenbruststreifen, dazu Joghurt-

Dressing 

 
Tuna Salat - 12,50€ 

Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln 
Hirtenkäse & Thunfisch, dazu Vinaigrette 

Bauernsalat - 8,50€ 

Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln 
und Hirtenkäse, dazu Vinaigrette 

 
Chefsalat - 9€ 

Gemischter Salat mit Tomate, Gurke, 
Zwiebeln & Ei, dazu Curry-Dressing 

 
Kleiner Beilagen Salat - 3,-€ 

Tomaten,- Gurken-, Kraut-, gemischter- 
oder Grüner Salat mit Dressing

 
Vegetarischer Teller  - 12,50€ 

Mediterranes Gemüse -Aubergine, Zucchini, Möhrenstreifen & Paprika, 
dazu Weinblätter, Hirtenkäse, Sigara Börek, Zaziki & Brot 

 

PLATTEN FÜR 2-4 PERSONEN 
Preise beziehen sich auf - pro Person. Wir bitten höflichst um Reservierung! 

 
 

Tirana Platte–14,90€ 

-Aperitif vorweg- 
Kotelett, Gyros, Cevapcici & Souflaki mit 
Pommes Frites, Djuvec-Reis, Krautsalat, 

Zaziki & Pikante Rote Soße 
 

Überaschungsplatte–15,50€ 

Lassen Sie sich Überraschen 
-Aperitif vorweg- 

 
 
 

 
Drakenfeuer Platte - 17€ 

-Aperitif vorweg- 
Rumpsteak, Schweinefilet, Kotelett & 

Leber, Speck mit Pommes Frites, Djuvec-
Reis, Krautsalat & Pikanter Roter Soße 

 

Armer Ritter Platte–12,50€ 

Gyros, Leber, Bifteki, Speck, gebratene 
Zwiebeln mit Djuvec-Reis, Krautsalat, 

Zaziki & Pikante Rote Soße 

 



Zaziki oder Rote Soße als Beilage:  2,20€ oder halbe Portion = 1,10€ 

 

 
SPEZIALITÄTEN VOM GRILL 

Alle Gerichte vom Grill, werden mit Hausgemachten Krautsalat serviert. 

 
Gyros– 10,90€ 

Hausgemachtes Gyros, dazu Djuvec-Reis 
 

Sirtaki– 12€ 

Gyros, Bifteki, Speck, dazu Djuvec-Reis 
 

Rhodos – 12,50€ 

Gyros, Cevapcici, Raznici, dazu Djuvec-
Reis 

Schaschlik Kaukasische Art  14,90€ 

Schweinefiletstücke am Spieß mit 
Zwiebeln und Speck, dazu Djuvec-Reis 
 

Holzfällersteak – 16,90€ 

Gegrilltes Rumpsteak mit Gebratene 
Zwiebeln, dazu Pommes Frites 

Athen – 13,50€ 

Gyros, Cevapcici, Souflaki & Kotelett mit 
Zwiebeln, dazu Djuvec-Reis 

Cevapcici– 10,50€ 

Würzige Hackfleischröllchen, dazu  
Djuvec-Reis 
 

Souflaki – 12€ 

Magere Schweinefleischspieße mit 
Djuvec-Reis 

Balkanleber – 11€ 

Zart gegrillte Schweineleber mit 
gebratenen Zwiebeln, dazu Djuvec-Reis 
 

 

 
Potpourri – 16€ 

Großer Spieß mit Kotelett, Bifteki, 

Rumpsteak, Leber & Speck mit Pommes  

Lustiger Bosanac – 16,50€ 

2 Rumpsteaks am Spieß, gefüllt mit 

Schinken & Käse, dazu Djuvec-Reis 

Dubrovnik Spieß – 14,50€ 

2 Schnitzel am Spieß, gefüllt mit Schinken 

& Käse, dazu Djuvec-Reis 

Räubersteak – 13,50€ 

Hacksteak, gefüllt mit Käse, dazu  

Djuvec-Reis  

Putenspieße– 13€ 

2 Putenspieße, dazu Djuvec-Reis 

Überraschungsteller – 15,50€ 

Lassen Sie sich Überraschen 

Gyros Plus- 12,50€ 

Entweder- Cevapcici, Souflaki, Leber, 

Putenspieß oder Bifteki, mit Djuvec-Reis 

Hirtenspieß – 15,90€ 

Schweinefilet- und Rumpsteak Spieß mit 

Zwiebeln, dazu Djuvec-Reis 

Effes Teller - 16,50€ 

Rumpsteak, Schweinefilet & Bifteki mit 

Zwiebeln, dazu Djuvec-Reis 

 
 



 
SPEZIALITÄTEN AUS DER PFANNE 

 

Kreta Pfanne- 13,50€ 

Gyros, Paprika & Zwiebel in Tomaten-
rahmsoße, mit Pommes Frites & 

Krautsalat 
 

Ephesus Pfanne– 16,90€ 

Rumpsteak, Champignons, Paprika & 
Zwiebel in Rahmsoße, mit Pommes Frites 

& Krautsalat 

Satarasch Pfanne– 15€ 

Schweinefilet Stücke in  Djuvec, mit Ei, 
Butterreis & Krautsalat 

Leshkovac Pfanne– 14,50€ 

Gulaschfleisch, zwiebeln, Paprika, Ajvar 
dazu Butter-Reis & Krautsalat 

 

Anatolische Leber – 12,90€ 

Leber geschnetzeltes, pikant, mit Paprika 
& Zwiebeln, Djuvec-Reis & Krautsalat 

 

Gemüse Pfanne  – 12,50€ 

Gemüse nach Saison mit Tomatensoße, 
Djuvec-Reis & Krautsalat 

 
 
 

 
 

FÜR DEN KLEINEN HUNGER 

 
Cevapcici klein– 8€ 

Mit Djuvec-Reis und Krautsalat 
 

Souflaki klein– 8,50€ 

Mit Djuvec-Reis und Krautsalat 

 
Kleines Schnitzel– 6€ 

Wiener Art mit Pommes Frites 

Leber klein– 5,50€ 

Mit Djuvec-Reis und Krautsalat 
 

Gyros klein– 8,90-€ 

Mit Djuvec-Reis und Krautsalat 
 

Putenspieß klein– 8,50€ 

Mit Djuvec-Reis und Krautsalat

 
 

 
 

Wir verwenden- soweit es uns möglich ist frische Zutaten! 

Bei bestimmten Unverträglichkeiten können wir die Gerichte so weit es möglich ist 
auch abändern. Sprechen Sie Uns gerne an. 

 



 
SPEZIALITÄTEN AUS DEM OFEN 

 

Gyros Überbacken - 12,50€ 

Gyros in Tomaten-Sahnesoße, mit 
Hirtenkäse überbacken, dazu Krautsalat 

& Brot 
 

Moussaka - 13,50€ 

Griechischer Hackauflauf mit Aubergine 
& Kartoffeln, überbacken mit Käse, dazu 

Krautsalat & Brot

PIZZA (26 cm) 

 

Antipasti  - 11,-€ 

mit Tomatensoße, gebratene- 
Aubergine,- Paprika,- Zwiebeln & 

Hirtenkäse 

Margherita  5,-€ 

mit Tomatensoße, Käse 

Funghi  7,50€ 

mit Tomatensoße, Champignons und 
Käse 

Schinken 8,-€ 

mit Tomatensoße, Schinken und Käse 

Salami 8,-€ 

mit Tomatensoße, Salami und Käse 
 
 

Diavolo  8,50€ 

mit Tomatensoße, Schinken, Salami, 
Chiliflocken und Käse 

Tonno 9,-€ 

mit Tomatensoße, Thunfisch, Zwiebeln 
und Käse 

Hawaii 9,-€ 

mit Tomatensoße, Ananas, Schinken und 
Käse 

Greece 10,-€ 

mit Tomatensoße, Gyros, Peperoni und 
Käse 

Mediterran 11,50€ 

mit Tomatensoße, Gyros, Oliven, 
gebratene- Aubergine,- Paprika & 

Hirtenkäse 
 
 
 
 
 

 
 
 

Extra Wünsche? Sie können Ihre Pizza mit weiteren Zutaten nach 
Wunsch belegen. 

(Preisliste auf der nächsten Seite) 

Alle Gerichte auch für zu Hause. Einfach anrufen, bestellen, abholen, schmecken lassen! 

 



 
NUDELN 

 

Lasagna 12€ 

Nach Art des Hauses 

 

Spaghetti Bolognese 8€ 

Mit Hackfleisch-Tomatensoße

Spaghetti Carbonara Art 8,50€ 

Schinken & Käse-Sahnesoße 
 

INTERNATIONALE KLASSIKER 

 

Schnitzel „Wiener“ Art 12€ 

Hausgemachte Panierte Schnitzel mit 
Pommes Frites 
 

Schnitzel „Jäger“ Art 12,50€ 

Hausgemachte Panierte Schnitzel mit 
Champignon-Rahm & Pommes Frites 

 

Paprika Schnitzel 13,-€ 

Hausgemachte Panierte Schnitzel mit 
Schinkenstreifen in pikanter 
Paprikasoße & dazu Pommes Frites 
 

Schnitzel Hawaii 13,50€ 

Hausgemachte Panierte Schnitzel mit 
Ananas und Käse überbacken, dazu 
Pommes Frites

 

BEILAGEN(dazu)    FLEISCH(dazu)   PIZZA-BEILAGEN 

Port. Pommes Frites 2,50€  Port. Gyros 3,-€  Extra Hirten-/Käse 1,-€ 

Port. Djuvec-Reis  2,50€  Raznici  3,-€  Gyros  1,-€ 

Port. Hirtenkäse  2,50€  Cevapcici  3,-€  Salami/Schinken 1,-€ 

Port. Krautsalat  2,50€  Bifteki  3,-€  Zwiebeln  -,50€ 

Rote Soße (Pikant)  2,20€  Kotelett  3,-€  Oliven  -,50€ 

Zaziki   2,20€   Soulaki  3,-€  Peperoni  -,50€ 

Port. Oliven  2,-€  Putenspieß 3,-€  Knoblauch -,50€ 

Peperoni   2,-€      Chiliflocken Gratis 

Brot   1,-€      Oregano  Gratis 

Curry-Dressing  -,90€ 

Ketchup/Mayo  -,50€
!!!Preise nur in Verbindung mit einem Hauptgericht!!! 

 



 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
 
Mineralwasser      0,25l   0,75l 
Graf Metternich Finest Classic   1,90€   4,70€   
Medium oder Naturelle 
 
Limonade      0,2l   0,4l 
Coca Cola-, Light, Zero    1,90€   3,60€  
Fanta       1,90€   3,60€  
Sprite       1,90€   3,60€ 
Mezzo Mix      1,90€   3,60€ 
 
Schweppes      0,2l 
Ginger Ale      2,40€  
Bitter Lemon      2,40€  
 
Fruchtsaft-/Schorlen     0,2l Saft/Schorle 0,4l 
Saft/Schorle 
Apfel…………………………………………………………………… 2,30€ / 2,- €  4,40€ / 3,90€ 
Orangen………………………………………………………………… 2,30€ / 2,10€  4,40€ / 3,90€  
Rhabarber…………………………………………………………… 2,30€ / 2,10€  4,40€ / 3,90€ 
Kiba…………………………………………………………………… 2,50 €   4,60€ 
Bananen……………………………………………………………… 2,50€ / 2,30€  4,60€ / 4,10€ 
Kirsche………………………………………………………………… 2,70€ / 2,50€  4,80€ / 4,30€ 
Ananas ……………………………………………………………… 2,70€ / 2,50€  4,80€ / 4,30€ 
Maracuja……………………………………………………………… 2,90€ / 2,70€  5,-€ / 4,50€ 
Tomatensaft………………………………………………………… 2,50€      
 
 
Bier vom Fass      0,3l   0,5l 
Krombacher Pils / Alster    2,50€   4,-€ 
Krombacher Kellerbier    2,80€   4,20€ 
Aktionsbier: Sprechen Sie uns an!   2,80€   4,20€ 
 
Flaschenbier      0,33l   0,5l 
Krombacher Hefe     -   4,20€ 
Krombacher Hefe alkoholfrei    -   4,20€ 
 
Krombacher Alkoholfrei 0,00%   2,70€   - 
Alster / Radler Alkoholfrei    -   4,10€ 
 
Vitamalz      2,70€   - 
 
 !!! Das Aktionsbier wechselt, je nach Jahreszeit oder Nachfrage !!! 

 



WEINKARTE   

Rotwein      0,2l  0,5l  0,7l 

Klostergarten, Dornfelder – lieblich  

Acker-Hollenried, Rheinhessen   3,80€  8,90€  12,50€ 
Fruchtig, beeriger Charakter erinnert  
an Kirschen und Brombeeren.  
Gehaltvoll durch die vorhandene Restsüße. 
 

La Trigi, Merlot, Rubicone IGT – halbtrocken (Hauswein) 
Italien       3,50€  8,20€  11,50€ 
Im Glas entfalten sich süße Noten,  
intensiv, sehr ausgewogen, sehr lang,  
warm und elegant. 
 

Cecilia Beretta, Costiera Bardolino Classico DOC- trocken 
Italien       5,00€  11,90€  16,70€ 
Elegant & kräftig, mit fruchtigen Aromen  
von roten und schwarzen Beeren. Ein muss 
für jeden Weinliebhaber. 

 

Lambrusco Rosso Dolce Frizzante Emilia IGT, mild 
Italien       3,30€  8,20€  11,50€ 
Fruchtig, spritziger Perlwein aus Italien 
der als alltäglicher Tischwein in Italien gilt. 
 

Demestica, Weingut Achaia Clauss- trocken     (0,75l) 
Griechenland      3,50€  8,20€  12,30€ 
Die bekannteste Marke Griechischen Weins.  
Ein Fruchtiger roter Tafelwein aus einigen von  
100 Rebsorten Griechenlands 
 

Rosé 

Imiglikos, Rosé – lieblich        (0,75l) 
Griechenland      3,80€  8,90€  13,50€ 
Ein fruchtiger Rose Wein mit sehr frischen Nuancen 
Von Roten Früchten. 
 
 

 
Unsere Weine enthalten Sulfite! Sulfite bzw. Schwefeldioxide sind nahezu in jedem 

Wein vorhanden. 



 
Weißwein     0,2l  0,5l  0,7l 

Pinot Grigio, Terre Siciliane IGT – trocken (Hauswein)  

Italien       3,50€  8,20€  11,50€ 
Das Bouquet verwöhnt die Nase mit  
frischen Früchten. Ausgewogen und elegant. 
 

Riesling Kabinett – halbtrocken 
Acker- Hollenriede, Rheinhessen   3,80€  8,90€  12,50€ 
Ein typischer Riesling in seiner feinnervigen Art, 
überzeugt im Zusammenspiel von Säure, Frucht und leichter Süße. 
 

Imiglikos Weiss – lieblich        (0,75l) 
Griechenland      3,50€  8,20€  12,30€ 
Fruchtiger, lieblicher Weißwein mit einem weichen  
und unaufdringlichen Abgang. 
 

Chardonnay QbA– trocken        (0,75l) 
Rheinhessen      3,80€  8,90€  12,50€ 
Rassig, frisch, mit fruchtig-kräutigem Bouquet. 
In hellem Strohgelb blitzt dieser trockene Chardonnay. 

 
Weißweinschorle, Roséweinschorle       (0,3l) 

Weißer Tafelwein, fruchtig, erfrischend mit Mineralwasser.    3,30€ 
  

Perlwein     0,1l   Flasche 0,7l 
Rotkäppchen Sekt – halbtrocken   2,60€    16,-€ 
 
Rotkäppchen Sekt – alkoholfrei   2,60€    16,-€ 
 
Hugo –  Sekt mit Holunderblütensirup  3,-€ 
 
Kir Royal – Sekt mit Creme de Cassis   3,50€ 
 
Aperol Spritz – Sekt, Aperol, Mineralwasser  3,90€ 
 
 
 
 
 

Unsere Weine kommen vom Lieferanten unseres Vertrauens und wurden lange und 
sorgfältig ausgewählt, in der Hoffnung- Ihnen einen kleinen aber feinen Auszug aus der 

riesigen Bandbreite der Weine- zu präsentieren.   

 



Kaffee & Tee 

 
Tasse Kaffee   2,30€ 
Cappuccino   2,70€ 
Milchkaffee   2,70€ 
Latte Macciato  2,80€  
-mit Karamell-sirup 3,30€ 
 

 
Glas Tee  2,-€ 
-Schwarztee   
-Kräuter 
-Minze 
-Früchte 
-Grüntee

Espresso   2,-€ 
-Doppelt   3,-€ 

 
 

 
Spirituosen 

 

Liköre & Schnaps 2cl  
Julishka (Spezialgetränk des Hauses) 1,70€ 
Ouzo 12(38%vol.)  1,70€ 
Berliner Luft(18%vol.)  1,70€ 
Mackenstedter „Roter“(15%) 2,-€ 
Mackenstedter „Grüner“(15%) 2,-€ 
Mackenstedter „Korn“(32%) 2,-€ 
Pernod(40%vol.)   2,50€ 
Sambuca(40%vol.)  2,50€ 
Bailey’s Irish Cream(17%) 2,50€  
 

Rum    2cl  

Bacardi(37,5%vol.)  2,50€  
Havanna Club(40%vol.)  2,50€  
 

Kräuter & Bitter 2cl  
Jägermeister(35%vol.)  2,50€ 
Ramazotti(30%vol.)  2,50€ 
 

 
 

 
Akvavit   2cl  

Aalborg Jubi(40%vol.)  3,-€ 
Malteser(40%vol.)  3,-€ 
 

Whiskey   2cl  

Jim Beam(40%vol.)  3,-€ 
Jack Daniels(40%vol.)  3,50€ 
 
 

Obstbrand  2cl 
Prinz Haselnuss(40%vol.) 3,70€ 
Prinz Williams Birne(40%vol.) 3,70€ 
Prinz Kirschen(40%vol.)  3,70€ 
Grappa(40%vol.)   3,70€ 
 
 
 
 
 

 
 
 

Alle Preise in unserer Speisekarte beziehen sich auf pro Person, inkl. Service 
und gesetzlicher MwSt. 

 



 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

Zusatzstoffe: 
1= mit Konservierungsstoff 

Kochschinken/Salami/Weinblättern/Hühnersuppe 
 

2= mit Geschmacksverstärker 
Jägersoße, Currysoße, Mayo, Ketchup 

3= mit Antioxidationsmittel 
Rote Soße, Weinblätter 

4= mit Farbstoff 
Rote Soße 

 
5= mit Phosphat 

Getreide, Fleisch, Fisch, Milch, Käse, Eier und Hülsenfrüchte 
6= mit Süßungsmittel 

Softdrinks/Zero/Eis/Dessert 
7= koffeinhaltig 

Coca -Cola/light/Zero/Mezzo Mix/Softdrinks 
8= chininhaltig 
Bitter Lemon 

 

Enthält folgende Allergene: 
A= glutenhaltiges Getreide 

Brot, Pizza, Panade/Sigara Börek 
C= Eier 

Panierte Schnitzel-/Edamer/Hirtenkäse 
D= Fisch 

Pizza Tonno/Salat Tuna 
G= Milch und Milchprodukte 

Sigara Börek/Panierte Produkte/Hirtenkäse/EdamerZaziki 
J= Senf 

Senf 

Hier finden Sie eine Darstellung von verwendeten oder unabdingbaren  
Zusatzstoffen in Speisen. 

 
Für genauere Informationen sprechen Sie bitte unsere Servicepersonal an. 


